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PARK HOTEL
RUDESHEIM AM RHEIN

FRUHSTUCK
MIT RHEINBLICK

Reichhaltiges
4* Frihstiicksbuffet/
4* Hotel Breakfast
14,90

fir genussvolle Morgenstunden

auch fur
“Nicht-Hotel Gaste”
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Alle Speisen und Getrdnke verstehen sich in € und inkl. der gesetzlichen Mwst. und Bedienung
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VORSPEISEN & KLEINIGKEITEN
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Hausgemachte Suppen/ Homemade Soups

Tomaten-Balsamico-Suppe mit Croutons 6,00
Tomato-Balsamic soup with croutons

Kartoffel-Lauch-Suppefs® 6,00
Potato cream soup with leek

Rheingauer Gulaschsuppe mit Brot2di 7,00
Regional goulash soup with bread

R
Selbstgemachter Flammkuchen/
Homemade Tarte Flambée
- Elsasser Art mit Speck, Sauerrahm und Zwiebelna® 11,00
Alsatian style with sour cream, bacon and onions

- Vegetarisch mit Paprika, Pilzen, Zwiebeln und Kaseaf 12,90
Vegetarian with peppers, mushrooms, onions and cheese

- mit gerauchertem Lachs? und Sauerrahmf 13,90
with smoked salmon and sour cream

Ofenkartoffeln/Oven-baked potato

- mit Sauerrahm und Salatbouquet/with sour cream and saladf 9,50

- mit Raucherlachs/with smoked salmond 12,50

Camembert
mit Preiselbeer-SoB3e und Toast29 / with cranberry sauce and toast 7,00

Salate/Salads
Kleiner Beilagensalat mit unserem Hausdressing 5,50
Small side salad with our house dressing

GroBer gemischter Blattsalat der Saison mit unserem Hausdressing' 10,50
Seasonal mixed salad with our house dressing

Spaghetti
Spaghetti mit hausgemachter Tomaten-Basilikum SoBe 10,50
Spaghetti with homemade tomato-basil sauce
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PARK HOTEL
RUDESHEIM AM FHEIN

HAUPTSPEISEN

Hausgemachte Schnitzel/ Homemade Schnitzel

vom Rheingauer Landschwein mit Pommes Frites und Salat
from Rheingau free-range pork with French fries and salad

- “Wiener Art” mit Zitrone 16,90
“Viennese Style” (breaded) with Lemon

- “Jager Art” mit PilzrahmsoBe 17,50
with mushroom sauce

- “Puszta Art” mit Paprika-Tomaten-Sofe 17,50
with paprika tomato sauce

- mit Sauce Hollandaise 17,50
with sauce Hollandaise

Aus unserer Region/ Regional dishes

“Winzerplatte” 14,50
mit Blut- und Leberwurst, Fleischwurst, Schinken, Kasewiirfel, Spundekas‘ und
Salatbouquet, dazu Brot und Buttertafe
with blood and liver sausage, meat sausage, ham, cheese cubes, Spundekis, and mixed
salad, served with bread and butter

Hausgemachtes Winzergulasch/ Homemade winemaker’s goulash 15,50
mit Rotkohl und Kartoffelkl68ena9i
with red cabbage and potato dumplings

DESSERT

Waffeln mit heien Kirschen und Sahne 6,50
Waffles with hot cherries and cream

Warmer Apfelstrudel mit einer Kugel Vanilleeis 8,00
Warm apple pie with vanilla ice cream

Brownie mit Vanillesaucee 5,00
Brownies with vanilla sauce

Movenpick Eisauswahl - pro Kugel 1,50
Movenpick ice cream selection
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ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE

glutenhaltiges Getreide
Ei

Krebstiere

Fisch
Niisse

Milch oder Laktose
Sellerie

Schalenfriichte

Senf

Knoblauch

Soja

Sesam

Lupine

Weichtiere

Sulfite

Chili

Nitro Pokelsalz, Nitrat
Zimt

Muskat
Farbstoffe
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Phosphat

geschwarzt
Antioxidationsmittel
Farbstoffe

koffeinhaltig

chininhaltig

enthalt Pherylalaninquelle
mit Geschmacksverstarker
Sauerungsmittel

SiiBungsmittel

Eine genaue Auflistung aller Zusatzstoffe und Allergene

erhalten Sie, auf Wunsch, von unserem Servicepersonal.



